
づ
い
て
い
な
か
っ
た
。
ス
ー
パ
ー
ド
ラ
イ

は
、
自
分
よ
り
上
の
世
代
の
ビ
ー
ル
と
思

い
込
ん
で
い
た
。〝
新
・
辛
口
〟の
設
計
に
お
い
て
、

飲
み
ご
た
え
を
ア
ッ
プ
す
る
た
め
の
ほ
ん
の
少
し

の
香
り
、
特
に
ホ
ッ
プ
を
担
当
し
た
寺
戸
菜
穂
は

大
学
時
代
に
抱
い
て
い
た
誤
解
を
振
り
返
る
。

「
押
し
が
強
い
と
い
う
か
。
広
告
や
缶
の
印
象
か

も
し
れ
な
い
け
ど
、
女
子
大
生
が
ス
ー
パ
ー
で
買

う
に
は
勇
気
が
要
る
よ
ね
、
と
決
め
つ
け
て
ま
し

た
。
そ
れ
が
就
職
活
動
の
と
き
に
改
め
て
飲
む
と
、

全
然
違
う
。
す
っ
き
り
と
し
て
ど
ん
な
料
理
に
も

合
う
し
、
控
え
め
で
む
し
ろ
引
き
立
て
役
に
も
な

っ
て
く
れ
る
。こ
れ
伝
え
た
い
、と
思
っ
た
ん
で
す
」

　

ス
ー
パ
ー
ド
ラ
イ
は
あ
る
意
味
、
無
垢
な
ビ
ー

ル
だ
。
食
で
た
と
え
る
な
ら
日
本
料
理
の
よ
う
。

余
計
な
後
味
や
雑
味
が
残
ら
な
い
、
す
っ
き
り
と

し
た
う
ま
さ
。
必
要
最
低
限
の
味
や
香
り
を
研
ぎ

澄
ま
す
こ
と
に
よ
っ
て
、
繊
細
で
澄
ん
だ
味
わ
い

を
つ
く
り
出
し
て
い
る
。

「
だ
か
ら
こ
そ
、
ほ
ん
の
ち
ょ
っ
と
の
味
や
香
り

の
変
更
で
影
響
が
ダ
イ
レ
ク
ト
に
出
る
ん
で
す
」

　

実
は
、
ス
ー
パ
ー
ド
ラ
イ
の
味
わ
い
を
進
化
さ

せ
る
た
め
の
ホ
ッ
プ
研
究
自
体
は
、
以
前
か
ら
研

究
所
内
で
進
め
ら
れ
て
い
た
。
寺
戸
が
参
加
し
た

の
は
、
入
社
２
年
目
の
２
０
１
９
年
12
月
。

「
し
か
も
今
回
の
フ
ル
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
で
は
、
長

年
ス
ー
パ
ー
ド
ラ
イ
を
好
き
で
い
て
く
れ
る
方
々
、

昔
の
私
の
よ
う
に
敬
遠
し
て
い
る
人
た
ち
。
両
方

に
『
お
い
し
い
ね
』
と
納
得
し
て
い
た
だ
く
必
要

が
あ
り
ま
す
。ど
う
し
よ
う
か
？
と
思
い
ま
し
た
」

　

開
発
で
は
、
ま
ず
何
種
類
も
の
ホ
ッ
プ
を
試
し
、

時
に
組
み
合
わ
せ
る
。
次
に
工
場
の
仕
込
み
量
の

気
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てらど・なほ　1993年生まれ、神奈川県出身。北海道大
学大学院農学院修了。2018年アサヒビール入社。1年間
の福島工場勤務を経て現職。「アサヒ ザ・リッチ」「ク
リアアサヒ」などの商品開発に携わる。早朝に出社、試
験醸造に取り組むことが、ほぼ日課になっている。

数
百
分
の
一
の
テ
ス
ト
ブ
ル
ワ
リ
ー
で
試
験
醸
造

を
重
ね
、
普
段
ビ
ー
ル
開
発
に
携
わ
っ
て
い
な
い

社
員
な
ど
を
対
象
に
、
バ
イ
ア
ス
を
か
け
な
い
よ

う
に
試
飲
テ
ス
ト
を
繰
り
返
し
た
。
し
か
し
、「
思

っ
た
よ
り
も
重
た
い
」
と
感
じ
ら
れ
て
し
ま
う
と

い
う
課
題
に
ぶ
ち
当
た
っ
て
し
ま
う
。

　
何
か
重
た
い
と
感
じ
る
の
は
飲
み
込
ん
だ
後
、

鼻
に
抜
け
る
穀
物
香
が
原
因
で
は
な
い
か
？
　
そ

こ
で
見
え
て
き
た
手
法
が
従
来
、
麦
汁
を
煮
沸
す

る
工
程
の
最
初
で
の
み
投
入
し
て
い
た
ホ
ッ
プ
を
、

煮
沸
終
了
直
前
に
も
投
入
す
る
レ
イ
ト
ホ
ッ
ピ
ン

グ
製
法
。
ス
ー
パ
ー
ド
ラ
イ
独
自
の
〝
辛
口
〟
の

骨
格
は
変
え
ず
、
さ
ら
に
洗
練
さ
れ
た
味
わ
い
を

目
指
す
た
め
に
採
用
し
た
。
だ
が
、ま
だ
足
り
な
い
。

　
最
後
に
、
実
際
の
醸
造
現
場
で
あ
る
工
場
、
工

場
と
研
究
所
を
繋
ぐ
生
産
技
術
セ
ン
タ
ー
の
醸
造

家
た
ち
が
長
年
、
品
質
向
上
の
た
め
に
積
み
上
げ

て
き
た
技
術
─
─
。
ス
ー
パ
ー
ド
ラ
イ
の
飲
み
ご

た
え
を
さ
ら
に
向
上
さ
せ
る
た
め
、
発
酵
段
階
で

酵
母
の
働
き
に
よ
り
生
ま
れ
る
ビ
ー
ル
ら
し
い
香

り
を
ご
く
わ
ず
か
に
高
め
る
と
い
う
手
法
を
プ
ラ

ス
す
る
こ
と
が
決
め
手
と
な
っ
た
。

　
寺
戸
は
今
、
思
う
。「
一
日
が
ん
ば
っ
て
、
家
に

帰
っ
た
と
き
に
飲
む
一
杯
目
の
味
わ
い
は
ス
ー
パ

ー
ド
ラ
イ
が
最
高
だ
と
私
は
思
っ
て
い
ま
す
。
今

日
を
が
ん
ば
っ
た
自
分
が
主
役
で
、
ス
ー
パ
ー
ド

ラ
イ
は
そ
れ
を
引
き
立
て
て
く
れ
る
。『
今
の
ま

ま
で
い
い
よ
。
け
ど
、
あ
り
の
ま
ま
で
、
日
々
前

向
き
に
が
ん
ば
れ
ば
い
い
こ
と
あ
る
よ
』。
そ
う

言
っ
て
寄
り
添
っ
て
く
れ
る
存
在
と
し
て
、
ベ
ス

ト
パ
ー
ト
ナ
ー
だ
な
。
そ
れ
が
私
の
中
で
、
一
番

大
事
に
し
て
い
き
た
い
と
こ
ろ
で
す
」
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